
II Danie (2,5 kawałka mięsa na osobę):
– rolada wieprzowa, białe udko z kurczaka faszerowane plastrami boczku i papryki, 
kotlet devolay, kotlet szwajcarski z pieczarkami, nuggets drobiowy,
– kluski śląskie, sos mięsny,
– surówka z czerwonej kapusty gotowanej, surówka z białej kapusty, buraczki, marchewka.

Zimna płyta:
– pieczenie, wędliny, sery żółte, sery pleśniowe,
– tymbaliki drobiowe, wieprzowe, roladki chrzanowe, jajka faszerowane na kiełkach 
rzodkiewki,
– tortilla z kurczakiem, koreczki z grilowanej cukinii, 
– sałatki (2 do wyboru): lodowa z serem pleśniowym, orzechami włoskimi, gruszką 
i sosem musztardowo miodowym, carpaccio z buraka, gyros, brokułowa z serem feta 
i jajkiem,
– śledzie opiekane w zalewie octowej, 
– pomidory z mozzarellą,

Kolacja I  :  
– pasztety z ciasta francuskiego z farszem,
– pierogi smażone (z mięsem, ruskie, ze szpinakiem),
– krokiety z mięsem,
– barszcz.

Kolacja II  :  
– bogracz,

Kolacja III  :  
– łosoś pieczony z pieprzem cytrynowym,
– smażone kotleciki z piersi z kurczaka z warzywami, zapiekane żółtym serem,
– szaszłyki drobiowe duszone w sosie własnym, 
– ziemniaki opiekane,
– surówka z kapusty pekińskiej.

Cennik:
– obiad – 50 zł/os, 
– zimna płyta – 45 zł/os,
– kolacja I – 30 zł/os,
– kolacja II – 18 zł/os,
– kolacja III – 45 zł/os,

Opcje dodatkowo płatne:
– udko z kaczki – 10 zł/os,
– tatar – 8 zł/os,
– sushi, różyczki z łososia z pastą twarogową, babeczki z ciasta francuskiego –  8 zł/os,
– trzecia sałatka – 5 zł/os.


